NG, (Gorey

PROPUESTA 2026 / 2027

BANQUETERIA BLUE MOON

Experiencia gastrondmica premium

Cena y Coctel Bluemoon

Cena a domicilio - Servicio completo e integral

Coctel 1nicial

CANT. BOCADO

2 Canapés mixtos

2 Brochetitas

2 Tapaditos

2 Empanaditas al horno surtidas
2 Pastelitos (mix)

Bebestibles

10 bocados por persona

VARIEDADES

Choclitos baby - Tomatitos cherry - Champiiidn - Camardn

Mediterranea (jamon, queso, tomatito y aceituna) - Ave, cebollay
pimiento

Lomito queso - Pollo a la plancha, tomate y lechuga

Pino - Champifién - Queso - Espinaca - Aceituna - Napolitana

Cuchifli banado en chocolate - Delicias - Chilenitos - Cachitos
rellenos de manjar

Sistema bar cerrado - Bar abierto ilimitado después de la cena

Aperitivos céctel

Espumante para el brindis

Bar abierto

Mistral 40° - Ron Bacardi - Vodka Stolichnaya

Pisco Sour - Daiquiri de frutilla - Maracumango Sour Ramazotti
Bebidas Andina: Coca-Cola, Ginger Ale, Sprite; jugos de Pisco Sour - Maracumango Sour - Daiquiri de frutilla
pifia y frutilla

Vino para la cena

Agua mineral saborizada - Bebidas y jugos (Andina) -
Hielo

Vino Reserva Misiones de Rengo, Santa Ema, Medalla

Real o similar.

Claudia Cano WhatsApp +56 9 9442 1367
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MUNDO COCTEL

Banqueteria Blue Moon

02 / GASTRONOMIA

Menu de cena

Una entrada, un plato principal y un acompafamiento a eleccién.

Entrada

1 a eleccion

Palta primaveral (ave), montada
en lechuga hidropdnica con
pimientos de colores.

Jamén ahumado relleno de pasta
de ave, montado en lechuga
hidropdnica.

Ensalada del huerto: lechuga,
tomatito y choclitos.

A la mesa: ensalada de lechuga hidropdnica, tomate baby, choclo, palmito y/o pepino.

Plato principal
1 a eleccidn

Lomo liso o vetado a las finas
hierbas.

Reineta a la plancha en salsa de
ciboulette.

Lomo liso o vetado en reduccién
de vino tinto y tocino.

Pechuga de pollo grillado en salsa
de champifidn.

Cena y Coctel Bluemoon

2026 / 2027

Acompainamiento
1 a eleccion

Papas horneadas en eneldo y
perejil.

Verduras thai salteadas en soya y
jengibre.

Arroz al cilantro y choclitos
graneados.

Tortita de papas gratinadas.

Las salsas pueden cambiarse segun preferencia. Disponemos de menu nifio y vegetariano.

Postres en vasitos

Servido a la mesa - 1 por persona a eleccion

Cheesecake de maracuya

Pie de limdn

Para el final

Consomé

Sopaipilla con pebre - 1 por persona

Claudia Cano

WhatsApp +56 9 9442 1367

Panacota frutos rojos

Tiramisu

Suspiro limefio

Fruta de la estacion

Pizzetita de tocino y jamon - 1 por persona

Meson de té, café y agua de hierbas

www.mundococtel.cl
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MUNDO COCTEL Cena y Céctel Bluemoon
Banqueteria Blue Moon 2026 / 2027

03 / TU EVENTO

Servicios y valores

Personal Chef y ayudantes de cocina - 1 jefe(a) a cargo - Garzones: 1 cada 15 personas.
Cristaleria Vajilla y cubiertos completos.
Mobiliario Manteleria blanca o negra - Caminos de color a elecciéon (10 colores disponibles) - Sillas

con fundas y lazos o sillas Chavari blancas - Mesas de apoyo en zona céctel.

Decoracion Arreglos con flores de temporada; color a eleccidn o segin manteleria. Jarrones altos
(Garza), peceras cuadradas o redondas. Decoracién de flores para el mesén de postres.
También incluye jarrones cuadrados para los arreglos de mesa.

Valores 2026 / 2027 pesos por persona

Todo incluido - No incluye salén

IVA aplica solo si requiere factura o boleta.

$59.500 $57.500 $55.500

30 - 50 personas 55-100 personas 110 o mas personas

MENU NINO $5.000 menos que el valor del adulto

300/0 al firmar el contrato 700/0 hasta 15 dias habiles

antes del evento

Acepta transferencia bancaria y pago en cuotas.

Conversemos sobre tu evento Claudia Cano - +56 9 9442 1367
Contacto por WhatsApp
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